
Tiki
“Quattro proposte per farvi sentire in 

riva al mare”

MAI TAI � 7,00 ¤
in hawaiano vuol dire “eccezionale”
Blend di rum giamaicano e martinica, 
liquore all’arancio, lime e orzata�

DON’S SPECIAL DAIQUIRI � 7,00 ¤
Rum oro cubano, rum bianco 3 anni, rum 
speziato, purea di frutto della passione, lime 
e nettare di agave

PAIN KILLER � 7,00 ¤
Rum giamaicano, crema di cocco home 
made, succo di arancio fresco ed estratto di 
ananas 

ITALIA MESSICO NEGRONI � 7,00 ¤
Mezcal, campari, martini rosso

Andrea’s analcolici
“Gli analcolici del nostro barman Andrea”

VIRGIN COLADA � 6,00 ¤
Crema di cocco, estratto di ananas

COCKTAIL DI GIO’S � 6,00 ¤
Inventato al momento dal barman Andrea 
con frutta fresca di stagione

ANDREA’S � 6,00 ¤
Sciroppo di basilico, estratto di ananas, 
succo di cranberry e lime

COCKTAIL BAR

I Classici
“I grandi classici non tramontano mai”

MOJITO’S � 6,00 ¤
Lime, zucchero di canna, rum, seltz, menta 
fresca e frutta fresca di stagione

CAIPIROSKA � 6,00 ¤
Lime, zucchero di canna, vodka e frutta 
fresca di stagione

CAIPIRINHA � 6,00 ¤
Lime, zucchero di canna, cachaça e frutta 
fresca di stagione

Gli Storici
“Gli aperitivi che hanno fatto la storia”

SPRITZ � 4,50 ¤
Aperol, prosecco, seltz

UGO SPRITZ � 4,50 ¤
Lime, fiori di sambuco, prosecco e soda

AMERICANO � 4,50 ¤
Bitter campari, vermouth rosso e seltz

NEGRONI � 5,00 ¤
Gin, campari e vermouth rosso

LONG ISLAND � 5,00 ¤

CUBA LIBRE � 5,00 ¤
Rum bianco, lime, coca-cola

DAIQUIRI’S*** � 5,00 ¤ 
Succo di lime, sciroppo di zucchero di 
canna, Havana Club 3 anos o rum bianco 
cubano

WODKA SOUR*** � 5,00 ¤
Vodka, succo di limone, sciroppo di 
zucchero, chiara d’uovo

***possono essere aromatizzati con: 

melograno, pompelmo rosa, zenzero fresco.



Sparkling
TINTORETTO � 5,00 ¤
Spremuta di melograno, prosecco

BELLINI � 5,00 ¤
Polpa di pesca bianca, prosecco

ROSSINI � 5,00 ¤
Polpa di fragola, prosecco

Bollicine
FRANCIACORTA � 6,00 ¤
Le Vedute

PROSECCO � 4,50 ¤
Dal Bello

Vini bianchi fermi
PINOT BIANCO � 4,00 ¤
Poderi Dal Nespoli

PINOT GRIGIO � 5,00 ¤

RIBOLLA GIALLA � 5,00 ¤
Vigna del Lauro

GEWURZTRAMINER � 5,00 ¤
Von Blumen

SAUVIGNON � 6,00 ¤
St. Michael

LUGANA � 5,00 ¤ 
Tenuta Roveglia

Vini rossi
SANGIOVESE � ¤ 4,50
Poderi dal Nespoli

PINOT NERO � ¤ 6,00
Kossler

Food
Tutti gli aperitivi saranno accompagnati da 

una ricca entrée.

Food a richiesta
PROSCIUTTO E MELONE

BRESAOLA E SCAGLIE DI 
PARMIGIANO REGGIANO

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI 
CON PIADINA ROMAGNOLA

Via Egidio Lenci, 6 Imola

[Zona Campanella]

Tel. 0542 28771

gios.srl.2019@gmail.com

giospasticceria.com

Caffetteria Pasticceria Gio’s

gioscaffetteriapasticceria


